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Горбатова. - 2010. - с.21-23.
51. Семенова А.А.
 Исследования устойчивости цвета пищевых красителей к воздействию пиросульфита
натрия / А. А. Семенова, В. В. Насонова, Л. А. Веретов
// Инновационные аспекты переработки мясного сырья и создания конкурентоспособных
продуктов питания.-Материалы 13-й Международной научной конференции памяти В.М.
Горбатова. - 2010. - с.24-27.
52. Оценка качества говяжьих отрубов и отдельных мышц относительно мышцы
Longissimus dorsi / Ю. В. Татулов, И. В. Сусь, Т. М. Миттельштейн, И. Н. Булычев
// Инновационные аспекты переработки мясного сырья и создания конкурентоспособных
продуктов питания.-Материалы 13-й Международной научной конференции памяти В.М.
Горбатова. - 2010. - с.28-33.
53. Хворова Ю.А.
 Автоматизированная система определения контрольных критических точек
трофологической цепи от поля до потребителя / Ю. А. Хворова, И. М. Чернуха, С. Н.
Молякова
// Инновационные аспекты переработки мясного сырья и создания конкурентоспособных
продуктов питания.-Материалы 13-й Международной научной конференции памяти В.М.
Горбатова. - 2010. - с.34-36.
54. Автоматизированная диалоговая система планирования качества и
санитарно-микробиологической безопасности сырокопченых мясных продуктов в
процессе изготовления / А. В. Бородин, Ю. Г. Костенко, Г. И. Солодовникова, Ч. К.
Авылов
// Инновационные аспекты переработки мясного сырья и создания конкурентоспособных
продуктов питания.-Материалы 13-й Международной научной конференции памяти В.М.
Горбатова. - 2010. - с.37-43.
55. Устинова А.В.
 Использование солей кальция в качестве адекватной замены фосфатов при
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производстве продуктов для питания беременных и кормящих женщин / А. В. Устинова,
М. А. Асланова, И. А. Говор
// Инновационные аспекты переработки мясного сырья и создания конкурентоспособных
продуктов питания.-Материалы 13-й Международной научной конференции памяти В.М.
Горбатова. - 2010. - с.44-46.
56. Семенова А.А.
 Исследование бактериостатического эффекта буферных растворов пищевых кислот и
их солей используемых в качестве пропитки упаковочных средств / А. А. Семенова, П. М.
Голованова, Т. Г. Борисова
// Инновационные аспекты переработки мясного сырья и создания конкурентоспособных
продуктов питания.-Материалы 13-й Международной научной конференции памяти В.М.
Горбатова. - 2010. - с.47-50.
57. Экономические аспекты функционирования предприятий мясной отрасли АПК / Н. Ф.
Небурчилова, И. П. Волынская, И. В. Петрунина, Т. А. Маринина
// Инновационные аспекты переработки мясного сырья и создания конкурентоспособных
продуктов питания.-Материалы 13-й Международной научной конференции памяти В.М.
Горбатова. - 2010. - с.51-54.
58. Изучение алкоголиза жировых отходов и животных жиров в биодизельное топливо с
использованием высокоактивных малотоксичных реактивов / М. И. Бабурина, Д. Г.
Горохов, А. Н. Иванкин, К. Н. Сон
// Инновационные аспекты переработки мясного сырья и создания конкурентоспособных
продуктов питания.-Материалы 13-й Международной научной конференции памяти В.М.
Горбатова. - 2010. - с.55-57.
59. Крылова В.Б.
 Новые мясорастительные консервы с чечевицей / В. Б. Крылова, Т. В. Густова, Н. Н.
Манджиева
// Инновационные аспекты переработки мясного сырья и создания конкурентоспособных
продуктов питания.-Материалы 13-й Международной научной конференции памяти В.М.
Горбатова. - 2010. - с.58-60.
60. Крылова В.Б.
 О предварительной обработке мясного и растительного сырья в технологии консервов
в полимерной потребительской таре / В. Б. Крылова, Н. Н. Манджиева
// Инновационные аспекты переработки мясного сырья и создания конкурентоспособных
продуктов питания.-Материалы 13-й Международной научной конференции памяти В.М.
Горбатова. - 2010. - с.61-63.
61. Базаров А.А.
 Варианты комплекса оборудования по термической обработке колбасных изделий с
применением виброактивации / А. А. Базаров
// Инновационные аспекты переработки мясного сырья и создания конкурентоспособных
продуктов питания.-Материалы 13-й Международной научной конференции памяти В.М.
Горбатова. - 2010. - с.64-67.
62. Зятикова О.Е.
 Разработка научно-технических основ безлюдных технологий в пищевой
промышленности / О. Е. Зятикова
// Инновационные аспекты переработки мясного сырья и создания конкурентоспособных
продуктов питания.-Материалы 13-й Международной научной конференции памяти В.М.
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Горбатова. - 2010. - с.68-69.
63. Нефедов С.С.
 Разработка технологии мясных продуктов для детей старше года, обогащенных
полиненасыщенными жирными кислотами / С. С. Нефедов, О. К. Деревицкая, А. В.
Устинова
// Инновационные аспекты переработки мясного сырья и создания конкурентоспособных
продуктов питания.-Материалы 13-й Международной научной конференции памяти В.М.
Горбатова. - 2010. - с.70-72.
64. Семенова А.А.
 К обоснованию компонентов для комплексных пищевых добавок криопротекторного
действия / А. А. Семенова, Е. К. Туниева, Ф. В. Холодов
// Инновационные аспекты переработки мясного сырья и создания конкурентоспособных
продуктов питания.-Материалы 13-й Международной научной конференции памяти В.М.
Горбатова. - 2010. - с.73-75.
65. Чернуха И.М.
 Исследование мясных продуктов, обладающих профилактическим и
нейрореабилитационным действием для людей с повышенным риском
цереброваскулярных заболеваний / И. М. Чернуха, Л. В. Федулова
// Инновационные аспекты переработки мясного сырья и создания конкурентоспособных
продуктов питания.-Материалы 13-й Международной научной конференции памяти В.М.
Горбатова. - 2010. - с.76-79.
66. Разработка комплексных пищевых добавок для мясных продуктов детского питания /
А. В. Устинова, Н. Е. Солдатова, В. В. Прянишников, В. И. Любченко
// Инновационные аспекты переработки мясного сырья и создания конкурентоспособных
продуктов питания.-Материалы 13-й Международной научной конференции памяти В.М.
Горбатова. - 2010. - с.80-82.
67. Получение иммобилизованных форм витаминов и оценка органолептических свойств
пищевых композиций на их основе методом электронного нанобаланса / А. В. Богданова,
А. Н. Иванкин, Н. А. Горбунова, Т. Г. Кузнецова
// Инновационные аспекты переработки мясного сырья и создания конкурентоспособных
продуктов питания.-Материалы 13-й Международной научной конференции памяти В.М.
Горбатова. - 2010. - с.83-84.
68. Формирование качественных показателей пищевой продукции с включенными
наномикрокапсулированными БАВ и их оценка методом хроматомасс-спектрометрии / А.
Н. Иванкин, Н. Л. Вострикова, Ю. К. Юшина, Н. А. Горбунова
// Инновационные аспекты переработки мясного сырья и создания конкурентоспособных
продуктов питания.-Материалы 13-й Международной научной конференции памяти В.М.
Горбатова. - 2010. - с.85-92.
69. Разработка ресурсосберегающих технологий консервированных мясопродуктов с
высоким содержанием пищевых волокон животного происхождения на основе
модификации низкосортного сырья / Л. Б. Сметанина, Е. В. Большова, Т. Г. Кузнецова и
др.
// Инновационные аспекты переработки мясного сырья и создания конкурентоспособных
продуктов питания.-Материалы 13-й Международной научной конференции памяти В.М.
Горбатова. - 2010. - с.93-99.
70. Инновационные технологии консервирования паштетов из мяса перепелов / Л. Б.
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Сметанина, Д. С. Батаева, Т. Г. Кузнецова, Б. А. Лисицын
// Инновационные аспекты переработки мясного сырья и создания конкурентоспособных
продуктов питания.-Материалы 13-й Международной научной конференции памяти В.М.
Горбатова. - 2010. - с.100-103.
71. Хвыля С.И.
 Результаты мониторинга мясных продуктов за 2009-2010 год / С. И. Хвыля, С. С.
Бурлакова, В. А. Пчелкина
// Инновационные аспекты переработки мясного сырья и создания конкурентоспособных
продуктов питания.-Материалы 13-й Международной научной конференции памяти В.М.
Горбатова. - 2010. - с.104-107.
72. Хвыля С.И.
 Особенности льдообразования в говядине разных групп качества при длительном
холодильном хранении / С. И. Хвыля, В. В. Мельников
// Инновационные аспекты переработки мясного сырья и создания конкурентоспособных
продуктов питания.-Материалы 13-й Международной научной конференции памяти В.М.
Горбатова. - 2010. - с.108-110.
73. Сравнительная микроструктура мяса различных отрубов конины / С. И. Хвыля, А. А.
Семенова, В. А. Пчелкина и др.
// Инновационные аспекты переработки мясного сырья и создания конкурентоспособных
продуктов питания.-Материалы 13-й Международной научной конференции памяти В.М.
Горбатова. - 2010. - с.111-113.
74. Хвыля С.И.
 Характеристика мяса и субпродуктов страуса, как сырья для детского питания / С. И.
Хвыля, О. К. Деревицкая, Д. А. Лазутин
// Инновационные аспекты переработки мясного сырья и создания конкурентоспособных
продуктов питания.-Материалы 13-й Международной научной конференции памяти В.М.
Горбатова. - 2010. - с.114-116.
75. Антонова Е.Н.
 Оленина - одно из лучших нетрадиционных видов сырья мясной промышленности / Е. Н.
Антонова
// Инновационные аспекты переработки мясного сырья и создания конкурентоспособных
продуктов питания.-Материалы 13-й Международной научной конференции памяти В.М.
Горбатова. - 2010. - с.117-120.
76. Юшина Ю.К.
 Разработка новых методических подходов к определению окислительной порчи жиров
мяса и мясопродуктов / Ю. К. Юшина, Н. Л. Вострикова, И. А. Становова
// Инновационные аспекты переработки мясного сырья и создания конкурентоспособных
продуктов питания.-Материалы 13-й Международной научной конференции памяти В.М.
Горбатова. - 2010. - с.121-122.
77. Юшина Ю.К.
 Ветеринарно-санитарная характеристика свинины с PSE-пороком на рынке / Ю. К.
Юшина, Д. Б. Швед, Н. В. Белова
// Инновационные аспекты переработки мясного сырья и создания конкурентоспособных
продуктов питания.-Материалы 13-й Международной научной конференции памяти В.М.
Горбатова. - 2010. - с.123.
78. Вострикова Н.Л.
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 Исследование состава мясного сырья в аспекте современной хроматографии / Н. Л.
Вострикова, Ю. К. Юшина, Р. Р. Биктимеров
// Инновационные аспекты переработки мясного сырья и создания конкурентоспособных
продуктов питания.-Материалы 13-й Международной научной конференции памяти В.М.
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 Изучение возможности использования мультисенсорной системы "электронный нос" для
определения термического состояния сырья / Т. Г. Кузнецова, И. Г. Анисимова, А. В.
Богданова
// Инновационные аспекты переработки мясного сырья и создания конкурентоспособных
продуктов питания.-Материалы 13-й Международной научной конференции памяти В.М.
Горбатова. - 2010. - с.126-129.
80. Крылова В.Б.
 Исследование белка консервов, выработанных из мяса разного термического состояния
/ В. Б. Крылова, Т. В. Густова
// Инновационные аспекты переработки мясного сырья и создания конкурентоспособных
продуктов питания.-Материалы 13-й Международной научной конференции памяти В.М.
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81. Чернуха И.М.
 Изучение показателей фракционного состава белков с целью возможности
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82. Лисицын А.Б.
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