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Предисловие 

Цели и принципы стандартизации в Российской Федерации 

установлены Федеральным законом от 27 декабря 2002 г. № 184-ФЗ «О 

техническом регулировании», а правила применения национальных 

стандартов Российской Федерации – ГОСТ Р 1.0 – 2004 «Стандартизация в 

Российской Федерации. Основные положения» 
 

Сведения о стандарте 

1 РАЗРАБОТАН Государственным научным учреждением 
Всероссийским научно-исследовательским институтом мясной 
промышленности им. В.М. Горбатова Российской академии 
сельскохозяйственных наук (ГНУ ВНИИМП им. В.М. Горбатова 
Россельхозакадемии). 

 

2 ВНЕСЕН Техническим комитетом по стандартизации ТК 226 

«Мясо и мясная продукция» 
 

3 УТВЕРЖДЕН И ВВЕДЕН В ДЕЙСТВИЕ Приказом Федерального 

агентства по техническому регулированию и метрологии от  2011  г. №   

4 ВВЕДЕН ВПЕРВЫЕ 
 

Информация об изменениях к настоящему стандарту публикуется в 
ежегодно издаваемом информационном указателе «Национальные 
стандарты», а текст изменений и поправок - в ежемесячно издаваемых 
информационных указателях «Национальные стандарты». В случае 
пересмотра (замены) или отмены настоящего стандарта 
соответствующее уведомление будет опубликовано в ежемесячно 
издаваемом информационном  указателе   «Национальные   стандарты».   
Соответствующая информация, уведомление и тексты размещаются 
также в информационной системе общего пользования - на официальном 
сайте национального органа Российской Федерации по стандартизации в 
сети Интернет 

 

 Ó Стандартинформ, 2011 
Настоящий стандарт не может быть полностью или частично воспроизведен, 

тиражирован и распространен в качестве официального издания без разрешения 
национального органа Российской Федерации по стандартизации. 
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МЯСО И МЯСНЫЕ ПРОДУКТЫ 

Определение жирнокислотного состава методом газовой хроматографии 

Meat and meat products 

Gas chromatography method of determination of composition of fatty acids 

 

       Дата введения - ________________ 

 

1  Область применения 

Настоящий стандарт распространяется на мясо, мясные и мясосодер-

жащие продукты и жиры животные и устанавливает метод газовой хромато-

графии для определения  качественного и количественного состава жирных 

кислот  жировой части продукта. 

 Требования к содержанию жирных кислот в мясе и мясных продуктах 

устанавливаются в нормативной документации на конкретный вид продук-

ции, а также указаны в приложении. 

 

2  Нормативные ссылки 

В настоящем стандарте использованы нормативные ссылки на сле-

дующие стандарты: 

ГОСТ Р ИСО 5725-2-2002 Точность (правильность, прецизионность) 

методов и результатов  измерений. Часть 2. Основной метод определения по-

вторяемости и воспроизводимости стандартного метода измерений 

ГОСТ Р ИСО 5725-6-2002 Точность (правильность, прецизионность) 

методов и результатов  измерений. Часть 6. Использование значений точно-

сти  на практике 
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