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ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА 
к окончательной редакции проекта национального стандарта Российской Феде-
рации ГОСТ Р  «Ветчина вареная в оболочке для детского питания. Технические 
условия» 
 
1. Разработка проекта ГОСТ Р «Ветчина вареная в оболочке для детского пита-

ния. Технические условия» осуществлялась в соответствии с Программой разра-

ботки национальных стандартов на 2010 год по ТК 226 «Мясо и мясная продук-

ция» (шифр задания 1.7.226-1.008.10). 

2. Заказчик разработки стандарта – Федеральное агентство по техническому ре-

гулированию и метрологии. 

3. Краткая  характеристика объекта стандартизации 

         Объектом стандартизации являются  ветчина вареная в оболочке мясная 

для детского питания (8 наименований), предназначенная для непосредственно-

го употребления в пищу и приготовления различных блюд и закусок. 

          Окончательная редакция проекта  национального стандарта вида техниче-

ских условий разрабатывается впервые на группу однородной продукции. 

Стандарт может быть использован при государственной регистрации продук-

ции. 

       Одним из основных требований к ветчине для детского питания является 

строгое нормирование химических показателей (белок, жир, влага), а также  

микробиологических и токсикологических показателей и отсутствие пищевых 

добавок, не разрешенных для использования в детском питании. В разрабаты-

ваемом стандарте  на ветчину вареную в оболочке для  детского питания преду-

смотрено пониженное содержание в готовом продукте жира, соли, нитрита на-

трия в сравнении с аналогичным продуктом общего назначения. Не допускает-

ся использование  консервантов, фосфатов, жгучих пряностей, искусственных 

красителей.  

    4. Обоснование целесообразности разработки стандарта 

      Ветчина вареная в оболочке для детского питания внесена Роспотреб-

надзором г. Москвы в рацион питания детей школьного возраста и многие 
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предприятия мясной отрасли  поставляют в школьно-базовые столовые  вет-

чину  общего назначения, не отвечающие специализированным требованиям 

к  данной группе продуктов (повышено содержание жира,  соли, нитрита на-

трия, присутствуют жгучие пряности). Разработка национального стандарта 

позволит  обеспечить выпуск специализированной продукции с учетом тре-

бований к продуктам питания для детей.  

         Цель работы – разработка национального стандарта на ветчину вареную 

в оболочке для детского питания, соответствующего медико-биологическим 

требованиям: по используемому сырью,  пищевой ценности и безопасности,  

предъявляемым к продуктам для питания детей дошкольного и  школьного 

возраста. 

         В ходе выполнения работы решены следующие задачи: 

- проанализирован имеющийся ассортимент  ветчины вареной в оболоч-

ке для детского питания  в на соответствие современным нутрициологиче-

ским и гигиеническим требованиям; 

- установлены унифицированные требования к сырью для производства 

ветчины вареной в оболочке для детского питания определены требования  к 

качеству продукций по показателям пищевой ценности и безопасности, рег-

ламентируемые санитарными правилами и нормами действующего законо-

дательства; 

- установлены требования к методам испытаний, приемке, маркиров-

ке, упаковке, транспортированию и хранению, обеспечивающие выпуск 

продукции высокого качества. 

 5. Разработка имеет социальный эффект, так как позволит осуществлять про-

мышленный выпуск высококачественной конкурентоспособной ветчину варе-

ную в оболочке для детского питания, адекватных специфике питания, услови-

ям жизни  детей  дошкольного и школьного возраста, проживающих в Россий-

ской Федерации. Кроме того, разработка будет способствовать развитию инду-

стрии детского и школьного  питания в России. 
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6. Соответствие проекта стандарта федеральным законам, техническим 

регламентам и иным нормативным актам РФ 

         Окончательная редакция  проекта стандарта соответствует Федеральным 

законам, и иным актам РФ. 

« О техническом регулировании (№ 184-ФЗ); 

«О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» (№ 52-РФ);  

 «О качестве и безопасности пищевых продуктов», 

а также нормативным документам: 

ГОСТ Р 1.0-2004  «Стандартизация в Российской Федерации. Основные поло-

жения»; 

ГОСТ Р 1.2-2004  «Стандартизация в Российской Федерации. Стандарты на-

циональные Российской Федерации. Правила разработки, утверждения, обнов-

ления и отмены»; 

ГОСТ Р 1.5-2004 «Стандартизация в Российской Федерации. Стандарты нацио-

нальные Российской Федерации. Правила построения, изложения, оформления 

и обозначения»; 

СанПиН 2.3.2.1074-2001 «Питьевая вода. Гигиенические требования к качеству 

воды централизованных систем питьевого водоснабжения. Контроль качества»; 

СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой 

ценности пищевых продуктов. Санитарно-эпидемиологические правила и нор-

мативы»; 

СанПиН 2.3.2.1940-05 «Организация детского питания. Санитарно-
эпидемиологические правила и нормативы»; 

СанПиН 2.3.2.1293-01 «Гигиенические требования по применению пищевых 

добавок. Санитарно –эпидемиологические  правила и нормативы»; 

 Окончательная редакция проекта  стандарта взаимосвязана со стандартами 

ГОСТ Р 52427-2005 «Промышленность мясная. Продукты пищевые. Термины и 

определения» и  

ГОСТ Р 52428-2005 «Продукция мясной промышленности. Классификация», а 

также на методы контроля показателей качества и  безопасности, маркировку и 
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упаковку пищевой продукции, указанные в разделе 9 и подразделах 6 и 7  проек-

та стандарта. 

 

7. Соответствие национального стандарта международному стандарту 

Окончательная редакция проекта  стандарта взаимосвязан с разрабатываемым 

специальным техническим регламентом на мясо и мясопродукты, международ-

ным кодексом по гигиене производства мяса CAC/RCP 11-1993 «Recommended 

international code of hygienic practice for fresh meat» («Мясо свежее. Санитарные 

нормы») и национальными стандартами на методы испытаний, большинство из 

которых являются идентичными международным стандартам ИСО. 

 

8. Перечень исходных материалов 

При разработке проекта стандарта использованы и обобщены результаты науч-

ных исследований и разработок, проведенные ГНУ ВНИИМП им. В.М. Горба-

това Россельхозакадемии и другими институтами по производству и контролю 

качества ветчины. 

9. Сведения о публикации 
Окончательная  редакция проекта национального стандарта ГОСТ Р 

«Ветчина вареная в оболочке для детского питания. Технические условия» раз-
мещена в сети Интернет на сайте www.vniimp.ru  для публичного обсуждения. 

10 Сведения о разработчике стандарта 
Государственное научное учреждение Всероссийский научно-

исследовательский институт мясной промышленности им. В.М.Горбатова Рос-
сийской сельскохозяйственной академии (ГНУ ВНИИМП им. В.М.Горбатова 
Россельхозакадемии) 

 109316, Москва, ул. Талалихина, 26  
тел. 676-95-11. факс 676-95-5l (E-mail:vniimp@inbox.ru) 
 
 

Зав.лабораторией технологии 
детского, лечебно-профилактического 
и специализированного питания                                      А.С. Дыдыкин 
 
 
Ст.научный сотрудник                                                      Н.Е.Солдатова                                

 


